
TABLE DU MATIN
45

Thé noir, vert, parfumé | inclus
Infusion | inclus

Café filtre | inclus
Espresso | 4

Double espresso | 6
Cappuccino | 5

Latte | 6
Laits alternatifs | inclus

Le petit-déjeuner inclut une assiette découverte, accompagnée d’un plat au
choix parmi nos classiques. Toutes nos viennoiseries et pains sont préparés sur

place, et nos ingrédients sont sélectionnés localement autant que possible.

Viennoiseries faites maison
Fruits frais de saison

Sélection de fromages locaux
Saumon de l’Atlantique fumé dans notre cuisine

Charcuteries préparées sur place
Légumes locaux marinés
Smoothie santé de saison

PLAT DÉCOUVERTE
26

CAFÉ|THÉ



DEUX ŒUFS AU CHOIX
Pain tranché grillé

Pommes de terre et champignons
Fèves au lard

Choix de bacon, saucisse maison, jambon
ou boudin noir

ŒUF BÉNÉDICTINE
Joue de bœuf

Confit d’oignons
Chips patate douce
Hollandaise goria

 
OMELETTE SOUFFLÉE

Confit de canard
Champignons

Oignons marinés
Fromage local

Huile de ciboulette
Pommes de terre croustillantes

BOL D’AVOINE
Cuit avec du lait de poule

Canneberge
Crumble au sapin

 CRÊPES AMÉRICAINE
 Crème pâtissière au Grand Marnier

Orange confite
Caramel

Chantilly orange
Nougatine

YAOURT
Granola

Confit de camerise
Sorbet citron

GAUFRE
Poire

Sauce chocolat
Chantilly cacao

Crumble chocolat

EXTRAS
Tranches de fromages locaux | 10

Sélection de fruits locaux de saison | 7
Fèves au lard | 5

Bacon, saucisse maison et jambon ou boudin noir | 8
Saumon de l’Atlantique fumé dans notre cuisine | 9

Yaourt | 7

PLATS CLASSIQUES
26

Un frais optionnel de 2%, dédié au personnel en cuisine, est ajouté à votre addition.


